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WM e

aperitivo di benvenuto
(scacciadiavoli rose metodo classico)

lombetto di maiale carpacciato con sedano e miele
sformatino di verze e patate su crema di ceci e scaglie di parmigiano
polenta gratinata con fonduta di formaggio e salsa tartufata
(anima umbra arnaldo caprai bianco)

risotto camaroli mantecato al taleggio con punte di asparagi
timballo di lasagne alla marchigiana
(anima umbra arnaldo caprai rosso)

fesa di vitello in crosta di sfoglia con salsa demi-glace
patate brioches
pomodorini della nonna allaceto balsamico
Insalata capricciosa
(anima umbra arnaldo caprai rosso)

pandoro artigianale grigliato al forno con crema pasticcera
allanisetta e crema calda al cioccolato fondente
(calice di passito di pantelleria)

clementine e uva

caffe e amari
accompagnati da panettone e torrone artigianali

MUSICA CON DJ
a mezzanotte per festeggiare il nuovo anno
un calice di franciacorta 1.l berlucchi "25”
piatto di lenticchie di colfiorito e cotechino del buon augurio

50 Ewe

(una bottiglia di bianco e rosso ogni 4 persone)

Per la prenotazione 071 63546

bambini sotto | 5 anni GRATIS
bambini e ragazzi fino a 12 anni menu a 18 Euro
(tortellini pasticciati, cotoletta, patatine fritte, bevanda)



